
a)

b)

1350628 DISTRITO PACHACAMAC

Lic., Bach. o Prof. en Educación

Lic.,  Bach., o Prof. De Comunicación

Ing. De Sistemas

Técnico en Computación e Informática 

Ing. Agrónomo

Ing., Lic., Bach. o Profesional Técnico en Industrias 

Alimentarias

* Todos los postulantes deben presentar la propuesta de Promotoría por ser una Institución por convenio.

2 años

5 311671111823 30 horas

Medio Ambiente

7 2 años

Control de Calidad para Productos de Granos y Tubérculos

Procesos para Productos de Granos y Tubérculos 

Maquinarias, Equipos e Instalaciones para Bebidas Industriales

311671111822 30 horas
INDUSTRIAS 

ALIMENTARIAS Materias Primas e Insumos en Productos Lacteos y Derivados

Ing., Lic., Bach., o Profesional Técnico en Industrias 

Alimentarias

4 351471111822 40 horas
INDUSTRIAS 

ALIMENTARIAS
Innovación Tecnologica en Productos Cárnicos e Hidrobiológicos Innovación Tecnologica en Productos Cárnicos e Hidrobiológicos

Innovación Tecnologica en Productos de Granos y Tubérculos Procesos para Productos Lácteos y derivados

6 321471111828 30 horas
COMPUTACIÓN E 

INFORMATICA

Herramientas de Gestión de Redes de Comunicación

Software de Servidores de Red

Instalación y Configuración de Redes de Comunicación

Taller de Programación Concurrente

2 años

INDUSTRIAS 

ALIMENTARIAS

3 351471111825 40 horas
INDUSTRIAS 

ALIMENTARIAS

POSICIONES VACANTES DE PLAZAS DOCENTES ORGANICAS PARA CONTRATO DOCENTE 2021

TRENTINO JUAN PABLO II DE MANCHAY CODIGO MODULAR

2 años

2 años

II SEMESTRE 2021

INSTITUTOS DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICOS PUBLICOS DE LIMA METROPOLITANA
Resolución Viceministerial N° 226-2020-MINEDU

IEST

CODIGO

DE PLAZA
N°

Dos (2) años de experiencia laboral en su especialidad o en la temática a desempeñarse, distinta a la docente, desarrollada en los últimos cinco (5) años; o un (1) año de experiencia como formador-instructor en la especialidad a la que postula.

Grado académico o título equivalente al grado o título del programa formativo en el que se va a desempeñar.Requisitos mínimos:

UNIDADES DIDÁCTICAS UNIDADES DIDÁCTICAS

Interpretación y producción de textos

Liderazgo y trabajo en equipo

Proyecto empresarial Proyecto empresarial

Diseño Web

Analisis y diseño de sistemas

Seguridad e Higiene para Productos Lácteos y derivados

Procesos para Bebidas Industriales

Seguridad e Higiene en Productos de Granos y Tubérculos

Control de Calidad en Productos Lacteos y Derivados

Maquinarias, Equipos e Instalaciones para Productos de Granos y Tubérculos

Innovación Tecnológica en Productos Lácteos y Derivados

Maquinarias, Equipos e Instalaciones para Productos de Granos y Tubérculos

Procesos para Bebidas Industriales

Maquinarias, Equipos e Instalaciones para Bebidas Industriales

Procesos para Productos Cárnicos e Hidrobiológicos

Investigación e innovación tecnológica

Reparación de equipos de computo

Didactica en el uso de recursos informaticos

Control de Calidad para Productos Cárnicos e Hidrobiológicos

Anexo N° 01

2 351471111826 40 horas

1

Cultura artistica Legislación e Inserción Laboral

Medio Ambiente

Sociedad y economía en la globalización

Liderazgo y trabajo en equipo
COMPUTACIÓN E 

INFORMATICA
Comportamiento ético Comportamiento ético

Ofimática Herramientas de desarrollo de software

I SEMESTRE 2021

321411111827 40 horas

COMPUTACIÓN E 

INFORMATICA

Medio Ambiente

EXPERIENCIA

ESPECIFICA
PERFIL DOCENTE REQUERIDO

PROGRAMA DE 

ESTUDIO

JORNADA

LABORAL

Control de Calidad para Bebidas Industriales

2 años

Procesos para Productos Lacteos y Derivados

Procesos para Productos de Hortalizas y Azucares

Lógica de Programación 

2 años

Innovación Tecnologica en Bebidas Industriales

Control de Calidad para Productos de Granos y Tubérculos

Procesos para Productos de Granos y Tubérculos 

Innovación Tecnologica en Productos de Granos y Tubérculos

Materias Primas e Insumos en Productos de Granos y Tubérculos

Planificación y Organización de la Producción de Productos Cárnicos e Hidrobiológicos

Taller de programación web

Diseño Gráfico

Animación de Gráficos

Ing., Lic., Bach. o Profesional Técnico en Industrias 

Alimentarias

Ing., Lic., Bach. o Profesional Técnico en Industrias 

Alimentarias

Ing., Lic., Bach. en Sistemas.

Ing., Lic.,  Bach., o Profesional Técnico en 

Computación e Informática.

Seguridad e Higiene en Productos Cárnicos e Hidrobiológicos

Procesos para Productos Cárnicos e Hidrobiológicos

Maquinarias, Equipos e Instalaciones para Productos Cárnicos e Hidrobiológicos

Planificación y Organización de la Producción de Productos de Granos y Tubérculos

Código : 090321160
Clave   : 2F11


